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Встречайте Новый год в атмосфере 
венецианского карнавала 
с AZIMUT Отель Аэростар

В эту  новогоднюю ночь  наш отель откроет 
двери  в  атмосферу  впечатлений и  
таинства .

Под мерцание свечей и  блеск  масок ,  мы 
приглашаем гостей  провести вечер ,  где  
каждый сможет  стать  частью особой 
истории.
Вас  ждет  яркая  шоу -программа ,  живые  
выступления и  музыка,  которая не  
позволит  вам усидеть  на  месте ,  
праздничное меню от  нашего  шеф -повара  
и изобилие гастрономических  
удовольствий,  конкурсы,  сюрпризы и  
настоящий дух  венецианского  веселья .

Новый год  начнётся  ярко —именно здесь !

Dress  Code :
Праздничный новогодний наряд 

ПРИЗ ЗА ЛУ ЧШИЙ КОСТЮМ ВЕЧЕРА
Образы в  тематике карнавала  получают возможность  

номинироваться  на  награду  лучший костюм ночи.



РАЗВЛЕКАТЕЛЬНАЯ ПРОГРАММА
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П р и в е т с т в и е  г о с т е й ,  з в у ч а н и е  м у з ы к и ,  т а и н с т в е н н ы е  с и л у э т ы ,  о ж и в а ю щ и е  п р я м о       
. .  н а  г л а з а х ,  в о л ш е б н ы е  ф о т о з о н ы ,  ч т о б ы  п р а з д н и к  о с т а л с я  н е  т о л ь к о  в  в а ш и х      
. .   в о с п о м и н а н и я х ,  п р и в е т с т в е н н ы й  н а п и т о к  д л я  и д е а л ь н о г о  н а ч а л а  в е ч е р а .
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В е д у щ и й  у в л е к а е т  з а  с о б о й  в  н о в о г о д н ю ю  и с т о р и ю ,  а  в о л ш е б н о е  п р е д с т а в л е н и е  
. .  п р и г л а ш е н н ы х  а р т и с т о в  т о ч н о  н и к о г о  н е  о с т а в и т  р а в н о д у ш н ы м .

Д е д  М о р о з  с о  С н е г у р о ч к о й  с т а н о в я т с я  ч а с т ь ю  э т о й  м а г и ч е с к о й  и с т о р и и .

К у л ь м и н а ц и я  в е ч е р а :  Н о в ы й  г о д  с м е н я е т  с т а р ы й ,  а  в и х р ь  п р а з д н и к а  
.  н а б и р а е т  н о в ы е  о б о р о т ы .

Н о в ы й  г о д  н а ч и н а е т с я  с  т а н ц е в ,  ж и в а я  м у з ы к а  н а п о л н я е т  с о б о й  в с е  
п р о с т р а н с т в о ,  а  к а р н а в а л  у н о с и т  в  м и р  н о в ы х  н а д е ж д .

Р а с к р ы в а е т с я  г л а в н а я  т а й н а  в е ч е р а  –  п о б е д и т е л ь  з а  л у ч ш и й  к а р н а в а л ь н ы й  
к о с т ю м ,  г о с т е й  ж д е т  п р а з д н и ч н а я  л о т е р е я  и  р о з ы г р ы ш  п о д а р к о в .

В а ш е  и д е а л ь н о е  з а в е р ш е н и е  в е ч е р а .

Д л я  с а м ы х  ю н ы х  г о с т е й  б у д е т  р а б о т а т ь  д е т с к а я  з о н а  с  
п р о ф е с с и о н а л ь н ы м и  а н и м а т о р а м и

W e l c o m e  z o n e  

О ф и ц и а л ь н о е  о т к р ы т и е  в е ч е р а  

В с т р е ч а  г л а в н ы х  с и м в о л о в  н о ч и  

Б о й  к у р а н т о в  

Г р о м к а я  в с т р е ч а  Н о в о г о  г о д а

В р у ч е н и е  п р и з о в  

З а ж и г а т е л ь н ы е  т а н ц ы  д о  у т р а  –



Схема зала Петровский

В з р о с л ы е :
С т а н д а р т  — 1 9 . 5 0 0  р .
П р е м и у м  — 2 1 . 5 0 0  р .
V I P  б и л е т  — 2 3 . 5 0 0  р .

Д е т с к и е  7 - 1 2  л е т :  
С т а н д а р т  — 1 0 . 5 0 0  р .
П р е м и у м  — 1 1 . 5 0 0  р .
V I P  м е с т а  — 1 2 . 5 0 0  р .

СТОИ МОСТЬ БИ ЛЕТОВ

* Д л я  д е т е й  д о  6  л е т  в к л ю ч и т е л ь н о
 в х о д  б е с п л а т н ы й .   

П р и  п р и о б р е т е н и и  н о в о г о д н е г о  б и л е т а  
д е й с т в у ю т  с п е ц и а л ь н ы е  у с л о в и я  н а  п р о ж и в а н и е  
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ПРАЗДНИЧНЫЙ УЖИН 
В ФОРМАТЕ ШВЕДСКИЙ СТОЛ

Холодн ые  зак уск и

Красная икра 
в ржаной ложке
Оливки /маслины 
Черемша, малосольные 
огурцы, соленые помидоры, 
соленый перец 
Лосось слабосоленый 
Угорь копченый 
Осетрина горячего копчения
Тунец холодного копчения 
Холодец из бычьих хвостов

Ростбиф
Буженина
Говяжий язык
Куриный рулет с изюмом
Фермерские сыры с 
крекерами и грисини
Свежие овощи 
с соусом блю чиз
Буррата с томатами
Мандарины

Салаты

Седло барашка на углях
Баранина на углях
Нога барашка запеченная
Шашлык из свинины
Шашлык куриный

Горячие  зак уск и

Жульен из лесных грибов 
в булочке бриошь
Креветки запеченные 
с томатами и пармезаном

Гарн иры

Полента с травами и семечками
Беби картофель с ароматным 
маслом / овощи гриль

Горячие  блюда  

Салат из копченых овощей 
с морским гребешком
Сельдь под шубой
Салат оливье с телятиной
Салат с морепродуктами 
Салат с копченым лососем

Люля-кебаб из баранины
Черная треска 
в мисо глазури
Телячий бок
Дорадо на гриле

Десерты 

Кэнди бар: 
профитроли, конфеты
 в разноцветной глазури
Ассорти мини пирожных
Три шоколада 
Панакота с матчей и клубникой 
Лимонный чизкейк с черникой 
Тирамису
Шоколадный фонтан 

Детск ое  мен ю  

Куриные пальчики 
с медово-горчичным соусом
Куриные шашлычки
Картофельные наггетсы
Картофель фри
Сырные палочки
Пицца на пышном тесте

Напитк и  

Ч а й / к о ф е  
М о р с
Б о к а л  ш а м п а н с к о г о



Д л я  б р о н и р о в а н и я  и  п о л у ч е н и я  
п о д р о б н о й  и н ф о р м а ц и и  о б р а щ а й т е с ь  к  
н а ш и м  м е н е д ж е р а м :

+7 (495) 988-31-31 доб. 5207

+7 (926) 208-19-43

banqueting.aerostar@azimuthotels.com 

sales.aerostar@azimuthotels.com 

Н о в ы й  г о д  н а ч н ё т с я  с  о с о б е н н о й  н о ч и  в  
A Z I M U T  О т е л ь  А э р о с т а р .  

П р о в е д и т е  п р а з д н и к  в  а т м о с ф е р е  р а д о с т и  и  я р к и х  э м о ц и й .  

П р и с о е д и н я й т е с ь  к  К а р н а в а л ь н о м у  б а л у  
и  с о з д а й т е  с в о и  л у ч ш и е  н о в о г о д н и е в о с п о м и н а н и я .

Москва, Ленинградский проспект, д. 37, корп. 9, 1 этаж

В о з м о ж н а  о р г а н и з а ц и я  т р а н с ф е р а  
п о  п р е д в а р и т е л ь н о м у  з а п р о с у    
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