НОВОГОДНИЙ БАНКЕТ
В РЕСТОРАНЕ ГОСТИНИЦЫ «ПИТЕР ИНН»

Дата проведения: 31 декабря 2019, сбор гостей в 21.00

ВНИМАНИЕ: 

*Места за столами не выбираются.  Столы на банкете общие.

**При подаче заявки на туры 31.12.2019-02.01.2020 просим уточнять следующую информацию у туристов ЗАРАНЕЕ:

- туристам с 12 лет необходимо выбрать 1 горячее блюдо (мясо/рыба),

Дуэт из филе трески и лосося, подается на подушке из шпината с томатами черри,
картофельным пюре и сливочным соусом с травами, 150/40/20/80/40 гр ИЛИ Вырезка из говядины, подается с овощами гриль, картофелем гратен и маслом кафе-де-пари 150/70/80/20 гр
- дети от  2 до 11 лет включительно получают фиксированное горячее блюдо (куриные котлетки с картофельным пюре и томатами черри), выбора не требуется.

***Просим обратить внимание на то, что при отсутствии информации по горячему блюду, ресторан в одностороннем порядке примет решение, что подать гостям в день проведения мероприятия, и недовольства туристов на месте приниматься не будут. Пожалуйста, примите к сведению.

СТОИМОСТЬ НОВОГОДНЕГО БАНКЕТА: 
6400 рублей – взрослый тариф, от 12 лет включительно. 
3800 рублей – детский тариф, от 2 до 11 лет включительно. 
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В СТОИМОСТЬ ВКЛЮЧЕНО:

Welcome drink, развлекательная программа, праздничное меню (закуски и салаты, горячее на выбор, десерт), а также БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ И АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ (С 18 ЛЕТ) ПО СИСТЕМЕ «ВСЕ ВКЛЮЧЕНО». Для детей новогодняя программа в кафе Coffee Shop: анимация, игры, конкурсы, «сладкий» стол и другие развлечения.

ДОПОЛНИТЕЛЬНО ОПЛАЧИВАЕТСЯ: 
· дополнительные блюда и напитки, не включенные в меню банкета

МЕНЮ:

1) ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Рыбная тарелка 120 гр / 60 гр (маринованный лосось гравлакс холодного копчения, масляная рыба, форель с/с, подаются с горчично-укропным соусом и оливками)
Волованы с салатом из коктельных креветок и авокадо 70 гр / 70 гр
Мясная тарелка 125 гр / 60 гр (Ростбиф, буженина, колбаса п/к, подается с маринованными овощами капуста, огурец, черри и соусом тар-тар)
Сырная тарелка 100 гр / 50 гр
Эдам, Моцарелла, Грана Падано, виноград, грецкий орех, мед
Овощная тарелка 70 гр / 40 гр (томаты, болгарский перец, огурец, редис, подается с соусом из сметаны с карри)

2) САЛАТЫ
Салат из томатов с сыром Фета и соусом Песто 110 гр / 50 гр
Салат Королевская шуба 100 гр / 50 гр
Салат Вальдорфский 100 гр / 50 гр (яблоко зеленое, сельдерей, куриная грудка, грецкий орех, сметанно-майонезный соус)

3) ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА
Традиционный жульен с курицей и грибами 60 гр. / 60 гр

4) ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО НА ВЫБОР (ОДНО БЛЮДО НА ВЫБОР, ВЫБРАТЬ ЗАРАНЕЕ)
Дуэт из филе трески и лосося, подается на подушке из шпината с томатами черри,
картофельным пюре и сливочным соусом с травами, 150/40/20/80/40 гр ИЛИ Вырезка из говядины, подается с овощами гриль, картофелем гратен и маслом кафе-де-пари 150/70/80/20 гр

КУРИНЫЕ КОТЛЕТКИ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ И ТОМАТАМИ ЧЕРРИ 230 ГР. – ДЛЯ ДЕТЕЙ

5) ДЕСЕРТЫ
Свежие фрукты (мандарин, ананас, виноград) 250 гр/ 125 гр
Кофейное суфле 120 гр / 120 гр

6) НАПИТКИ БЕЗ ОГРАНИЧЕНИЙ
Морс
Вода
Чай
Кофе
Молоко
Пшеничный хлеб 20 гр
Ржаной хлеб 20 гр
Масло сливочное 5 гр

